alma.

i de ua]degierra

Ua?urfa vinos de madrid, denomin
: e

ALMA DE
VALDEGUERRA

VARIEDADES
100% Malvar

ELABORACION

La materia prima de Alma de Valdeguerra es una uva
excepcional, recolectada en su punto 6ptimo de maduracion,
proveniente de nuestros vinedos de Valdeguerra. Obtenemos
para su elaboraciéon unicamente el mosto yema, sin ejercer
ningun tipo de presion, para buscar la maxima calidad. Este
realiza la fermentacion alcohodlica en nuestros depositos de
acero inoxidable bajo un estricto control de temperatura, con el
fin de conservar los aromas varietales.

NOTA DE CATA

Es un vino de color amarillo pajizo, con ligeros reflejos verdosos
caracteristicos de la variedad Malvar. Con una buena intensidad
aromatica, nos evoca aromas primarios de flores blancas y fruta
verde, como manzana o pera. En boca es ligero y fresco, con una
acidez bienequilibrada.

MARIDAJE

Es un vino ideal para acompanar con mariscos y pescados
crudos, cocidos y en salsa. También combina a la perfecciéon con
mousse de pescado y marisco, ahumados, sopas, cremas y
quesos frescos.

Temperatura de consumo: 8°C
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